87. Agriturismo FATTORIA CANALE di Liliana Canale ‘NG N®E
Via U og Foscolo, 10- 21020 Azzate - VA (.’ @ "‘; Q
Tel. 0332‘459673 - Fax 0332.459673 - Cell. 339.6055825 - liliana.canale@fin.it - www.fattoriacanale. it

Uazienda alleva suini, avicoli e api. Produce: carne, insaccati, latte, formaggi, miele, confetiure e marmellate destinati alla ristorazione.
Per la giomata “a porte aperte”, la fattoria propone: laboratorio “dalla farina l pane” con la macinatura del grano e consegna ad
ogni partecipante del materiale necessario per impastare; possibilitd di awvicinarsi agli animali insieme alla mascotte “maialino lino”.
L'azienda offre la possibilitd di pranzare con ment per adulti a base di grigliata mista, dolce, caffé e bevande (20,00 euro) e per
bambini men a base di pasta con pomodoro o ragu, cotoletta o solome\(ﬁo, patatine e gelato (10,00 euro).

88. Azienda agrituristica Al BOSCHI di Maurizio Turconi (4. 1O @33
Via per Cantalupo,56 - 21040 Origgio - VA - Tel. 02.96730110 - Fax 02.96730110 =

Cell. 339. 1277% 12- 338.45950 1959 - aiboschi@libero.if - www.aiboschi. it

Si colfivano frumento, orzo, se?ale, friticale e mais. Si producono insaccati, latticini e confetture. Si allevano bovini, suini, ovini,
caprini, equini, avicoli e conigli. l'azienda si trova in una zona di produzione di f)ak]te, cipolle verze e zucche. Per la giornata
"a porte aperte”, la fattoria”propone: visita guidata all'azienda imparando le regole per diventare amici degli animali;
laboratorio del burro; giochi e percorso sensoriale (e attivita sono rivolte ai bambini da 3 - 10 anni dalle ore 9.30 - 12.00).
U'azienda offre la possibilita di r)ronzore presso il ristoro agrituristico interno con menU per adulto a base di antipasti, bis di
primi, secondo con contorno dell'azienda, dolce casereccio e caffé (28,00 euro); per i bambini mend con primo, secondo con
contorno dell'azienda, dolce casereccio e acqua (10,00 euro).

89. AL CAVALLINO BIANCO di Antonia Malerba QESdOBL
Via Per Ferrera, 50 - 21030 Cassano Valcuvia - VA

Tel. 0332.995508 - 0332.995814 - Fax 0332.995885 - alcavallino@yahoo.com - www.alcavallino. it

I'azienda alleva bovini, suini, avicoli e conigli. Produce salumi ed insaccafi, paté d'anatra, carni di tacchino e coniglio,
confetture eforte. Si coltivano frutta e verdure dell'orto, marroni di Cuneo, nocciole, noci e mele. Per la giornata “a porte aperfe”,
la fattoria propone: visita all'azienda e al frutteto; conoscenza delle erbe spontanee ed il loro utilizzo in cucina; conservazione
dei marroni di Cuneo acquistabili anche in azienda. L'ozienda offre la possibilita di pranzare con ment degustazione a
base di tortino di ortiche, minestra di orfica orzo e patate, risotto alla erbe, torta di mele e castagne per tutti (%5,00 euro).

90. Fattoria didattica WILMA TSCHANG di Wilma Tschan " rYOY=
Via Per Pira Pianeggi, 9/11-21010 Castelveccana - VA 9 ‘@ ("‘! A2 Q
Tel. 0332.520885 - Fax 0332.520865 - Cell. 335.8244282 - info@agriturismocelestino.it - www.agriturismocelestino. it
l'azienda agricola & basata sull'allevamento equino, bovini da carne, galline, pog)ere e conigli. Si coltivano diverse piante
da frutio: kiwi, meli, cachi, noci e ciliegi. Si produce formagella del Luinese. Si allevano api. Per la giornata “a’ porfe
oFerte", la fattoria propone “caccia al tesoro”per tutti, risolvendo enigmi e riscoprendo I'ambiente e la natura. L'azienda
offre la possibilita di pranzare con mend (25,80 euro adulti - 8,00 euro bambinijo trascorrere uno speciale week-end in
B&B (45,00 euro 1 adulto + 1 bambino - 60,00 euro 2 adulti + 1 bambino).
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91, Berti Camillo - LA CAMELIA di Camillo Berti DSV
Via Prati Bassi, 62 - 21020 Taino - VA- Tel. 0331.957533 - Fax 0331.955497 - berti.camillo@ibero. it - www.bertiaziendaagricola.t
I'azienda dlleva animali, coltiva 5 eftari di vivaio (camelie, azalee e piante da giardino), frutteto, ortaggi e piccoli frutti
Prafica I'apicoltura e produce insaccafi e confefture. Per la giornata “a porte aperte”, la faftoria propone: visita all'aziendg;
laboratorio di disegno e di semina e frapianto; osservare la natura che cambia i suoi colori. | laboratori si svolgeranno dalle
ore 9.00 alle ]3.80. L'azienda offre la possibilita di pranzare con mend a base di antipasti di verdure carne e salame,
tagliatelle fatte in casa e risotto, arrosto di manzo con patate e dolce della casa.

92. IL VECCHIO CASTAGNO di Valeria Onofrio (L IOLL]S)
Via Varesina, 87 - 21021 Angera - VA- Tel. 0331.975131 - Cell. 333.8022419

ilvecchiocastagno@qgmail.com - www.ilvecchiocastagno.com

'azienda alleva caprini e bovini, colfiva ortaggi e piccoli frutti. Produce miele, latticini caprini e vaccini, paste fatte in casa
e confefture. L'azienda ha un ristoro agrituristico, i macelli, il caseificio e un'agrigelateria. Per lo giornata “a porte aperte”,
la fatioria propone: escursione quidata per la collina di San Quirico; giochi didattici “il percorso del contadino” e percorso
"facciamo il vino”. L'azienda oﬁre la possibilita di degustare i formaggi con utilizzo dell'analisi “sensoriale”.

93. Azienda agrituristica LOCATELLI di Antonio Locatelli LI RAIC IE)
Via Flli Riva, 26 - 2%030 Marzio - VA (.’ @ ("; < Q m
Tel. 0332.727857 - Fax 0332.727857 - Cell. 340.5037208 - info@agriturismolocatelli.it - www.agriturismolocatelli.it
I'azienda alleva bovini da latte e da carne, suini, ovicaprini, equini e animali di bassa corte. Produce formaggi e salumi.
Per la giornata “a porte aperte”, la fattoria propone: visita agli animali e nel pomeriggio laboratorio formaggio con la
mungitura della capretta. L'azienda offre la possigilitd di pranzare con menu o in alfernafiva pranzo al sacco.

94, LA FATTORIA di Formaggio Livio di Livio Formaggio @&
Via lentate, 18- 21018 Sesto Calengeg- VA-Tel. 0331.924897 - Faxg 331.924897 (.’ @ Q.
Cell. 338.4323358 - Iafafforiadidaﬂica.va@virnqi/io.it - www.lofatioriadidattica.com

l'azienda colfiva cereali, alberi da frutto e alleva con metodo ecocompatibile capre, vacche e maiali utilizzati per la
produzione di salumi e carni. Per la giomata “a porte aperte”, la fattoria propone: visita della fattoria, approccio sensoriale
e per i bambini “laboratorio del pane”. L'azienda dispone di un'area merende per tutti gli inferessanti.

95. Azienda agrituristica KEDO di Nicoletta Ruscio N Y YO Y=
Via Addolorata, 3, localit Piero - 21010 Curiglia con Monfeviasco - VA ‘@' “‘3 < O m
Cell. 333.4306701 - info@agriturismokedo.if - www.agriturismokedo. it

Produzione di salumi e formaggi oftenuti da animali allevati al ﬁ)ascolo, coltivazione di un orto aziendale ad uso inferno.
Per la giornata “a porte aperte”, la fattoria propone: visita dell'azienda e nel pomeriggio escursione guidata ai Mulini di
Piero e ai boschi circostanti. L'azienda offre E} possibilitd di pranzare e per i bambini uno speciale menu creativo.



